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Genel Midiirliigiimiize intikal eden bilgilerden, silaj tiretiminde katki maddesi olarak kullanilan
mikroorganizma kiiltiirlerinin siniflandirilmasinda tereddiitler yagsandigi anlasilmaktadir.

Konuya iliskin yapilan aragtirmalar neticesinde, silajin; yesil yem, bitkisel iiriin, tarimsal artik
ve atiklarin fermantasyonu sonucu elde edilen bir yem kaynagi oldugu ve fermantasyon islemi sirasinda
ilave edilen mikroorganizma kiiltiirlerinin (laktik asit bakterileri gibi); kuru madde kayiplarmin
azaltilmasini, ortam pH 11 diisiik tutarak istenmeyen mikroorganizma (enterobakteri) ve patojenlerin
(kiif, maya vb.) olusumunun engellenmesini ve besin degerinin artirilmasini saglayarak fermantasyonun
dogru yonde yiiriitiilmesine yardimci oldugu anlagilmustir.

Turk Gumrik Tarife Cetveli Izahnamesi 30.02 tarife pozisyonu agiklama notlarinda, *'(3)
Mikro-organizma kulttrleri (mayalar harig). Bunlar, siit tiirevlerinin (kefir, yogurt, laktik asit)
yapiminda kullanilan laktik fermentler ve sirke yapiminda kullanilan asetik fermentler gibi fermentleri;
penisilin ve diger antibiyotiklerin imalinde kullanilan kiifleri ve teknik amagclar i¢in mikro-organizma
kiiltiirlerini (6rn; bitki biiylimesine yardim i¢in) kapsar." ifadesi yer almaktadir.

Buna ilaveten, AB ve ABD siniflandirma kararlari veri tabanlarinda yapilan incelemede de,
bahse konu esya ile benzer kompozisyondaki ve kullanimdaki esyalarm 30.02 tarife pozisyonunda
smiflandirildign  gorilmiistir. (ATBTI2021000402-DEC, milga DEBTI10045/17-1, CROSS:
NY814503) Bu cercevede, silaj uretim prosesinin fermantasyon basamaginda katki maddesi olarak
kullanilan ve mikroorganizma Kkiiltiirlerinden olusan esyalarin  30.02  tarife  pozisyonunda
smiflandirilmasinin uygun olacagi degerlendirilmistir.
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